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Tudomanyegyetem

EIT Food Data Management Summer School - Adatmenedzser képzés

Az EIT Food és a Campden BRI Magyarorszag Nonprofit Kft, mint a magyarorszagi EIT Food Hub az
E6tvés Lorand Tudomanyegyetem Informatikai Karaval és az Ipard.0 Platformmal kozosen, az EIT
Food tevékenységét bemutatéd egyhetes képzést szervez fiatal élelmiszeripari szakemberek szamara,
melyen a jelentkezett hallgaték a téma szakértGit6l sajatithatjak el az élelmiszeripari adatgyUjtés és
adatmenedzsment alapjait. Az egyhetes kurzus ezuttal online keriil megrendezésre.

Kiket varunk?

A nyari egyetemre egyetemi hallgaték vagy nemrég végzett szakemberek jelentkezését varjuk az
élelmiszeripar teriletérdl.

Miért érdemes a kurzusra jelentkezni?

e Olyan tuddst szerezhettek, amely segit megbirkozni az ipar mai kihivdsaival

e Egyedi, jol hasznosithato ismeretekkel gazdagodhattok, amelyet jelenlegi vagy jévébeli
munkahelyeteken jo eséllyel alkalmazhattok a jévében

o Kozvetleniil tanulhattok az élelmiszeripar, az Ipar4.0 és az adattudomdnyok hazai szakértéité!

e Gyakorlati példdkon keresztiil taldlkozhattok a digitalizdcids és Ipar4.0 megolddsok
élelmiszeripari alkalmazdsi lehetdségeivel

e Megtudhatjdtok, egy digitalizdcios fejlesztés sordan milyen specidlis élelmiszeripari
kévetelményeket (élelmiszerbiztonsdgi, élelmiszerhigiéniai stb.) kell figyelembe venni

o Felfedezhetitek a kiilénb6z6 adattipusokat, az adatelemzés folyamatdt, és hogy a kiilbnbéz6
tipusu feladatok esetén milyen adatok gydijtésére van sziikség

e Mindezeken tul megismerhetitek az EIT Food dltal a fiatal szakemberek szamdra kindlt
lehetdségeket

Id6pont: 2021 szeptember 13 — 17

Helyszin: Zoom

Regisztracid: az alabbi linken keresztiil elérhetd (rlap kitoltésével.

A tanfolyamon valo részvétel ingyenes és regisztrdaciohoz kétott, a résztvevék szama korlatozott!

Tovabbi informaciok az Elelmiszeripari digitalizacié Facebook oldaldn, az esemény oldalan,
illetve kérdéseitekkel keressétek batran Parrag Viktoriat (v.parrag@campdenkht.com) vagy Varsanyi
Kingat (k.varsanyi@campdenkht.com).



https://docs.google.com/forms/d/1TbyG1e92Q48xVFR2C7lBs5Zd73SGymA0Op3CZtg6efE/edit?usp=sharing
https://www.facebook.com/%C3%89lelmiszeripari-digitaliz%C3%A1ci%C3%B3-104806704303891
https://www.facebook.com/events/256916049241725?ref=newsfeed
mailto:v.parrag@campdenkht.com
mailto:k.varsanyi@campdenkht.com
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Program

Szeptember 13. hétfé

A résztvev6k bemutatdsa, szervezék bemutatkozasa 8:30 9:00
Az adat és informacio fogalma, trendek 9:00 9:20
Adatelemzés folyamata 9:20 10:20
Sziinet 10:20 10:30
Az adatok tipusai és rendelkezésre allasuk, megjelenésiik formai 10:30 11:15
Miért van sziikség adatgy(ijtésre — Probléma beazonositasa / feladat

meghatarozasa 11:15 11:45
1. Gyakorlat: Esettanulmdny - Panirozott csirkedarabok I. - probléma,

problématipus azonositdsa 11:45 12:30
Ebédsziinet 12:30 13:00
A digitalizacié szerepe az élelmiszeriparban 13:00 13:40
A hatarteriletek egylittm(kodése - 10T, szenzortechnika, gépészeti technika,

élelmiszerfeldolgozas 13:40 14:10
Az EIT Food bemutatasa 14:10 14:25
Az EIT Food lehet8ségei a fiatal mérnokok, egyetemi hallgaték szamara 14:25 14:40

Szeptember 14. kedd
Az élelmiszeripar jellemzé adatai és a szilikséges informaciok — az elektronikus

adatgydijtés helyzetének, lehet&ségeinek attekintése az élelmiszeriparban 8:30 9:45
2. Gyakorlat: Esettanulmdny - Panirozott csirkedarabok Il. - A problémdhoz

rendelheté jellemzé adatok meghatdrozdsa 9:45 10:45
Sziinet 10:45 11:00
Az adat- és dokumentumszabdlyozds mdodszerei 11:00 11:20

Hogyan hatarozzuk meg a gy(jtendé adatokat?
Az informacidk sziikségessége/ egy adott feladat megoldasahoz elsédlegesen
fontos adatok kivalasztasa/ egy adott feladat megoldasahoz elsédlegesen

fontos adatok kivalasztasa 11:20 12:45
Ebédsziinet 12:45 13:15
3. Gyakorlat: Esettanulmdny - Panirozott csirkedarabok lll. - Adatgylijtés,

mérési feladat 13:15 14:15

Az adatgydijtés mddszerei és el6feltételei, elektronikus adatgydjtés
A mérések mddszertana 14:15 14:45
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Szeptember 15. szerda

Adatgydjtés — szenzortechnoldgia - szenzorok tipusai, elé6nyok, hatranyok 8:30 9:00
Elvarasok egy méréssel kapcsolatosan 9:00 9:30
4. Gyakorlat: Esettanulmdny - Panirozott csirkedarabok IV. — Mérés mddszere,

adatok feldolgozdsa 9:30 9:50
Adatgyljtés teriiletei, technoldgiai paraméterek mérése 9:50 10:20
Adatok konvertaldsa feldolgozhaté tartalomma (adatsz(rés, adattisztitas) 10:20 10:50
Szlinet 10:50 11:00
Adatbazisok és szerepik 11:00 11:30
Adatvizualizacid, lzleti intelligencia rendszerek 11:30 12:45
Ebédsziinet 12:45 13:15
Kiértékelés, hasznositas, felhasznalas 13:15 13:45
5.Gyakorlat: Esettanulmdny — Adatelemzési gyakorlat 13:45 14:40

Szeptember 16. csuitortok
(Adatgytlijtési és adatfeldolgozasi feladatok élelmiszeripari alkalmazasokhoz)

A HACCP-hez sziikséges adatgy(ijtés és kiértékelés gyakorisaga és pontossaga,

folyamatszabalyozas, SPC

nyomonkovethetdség (jogi kovetelmény- termékvisszahivas) —

élelmiszeratlathatdsag, allergén szabdlyozds, GMO, hamisitasok megel&zése 8:30 9:30
Belsé nyomonkovethet6ség 9:30 10:00
Sziinet 10:00 10:15
Mesterséges intelligencia élelmiszeripari alkalmazasa 10:15 11:00
Latorendszerek élelmiszeripari alkalmazasa 11:00 11:20
6. Gyakorlat: Mesterséges intelligencia - gyakorlati példa 11:20 12:20
Ebédsziinet 12:20 13:20
Kornyezeti monitoring, élelmiszerbiztonsagi kockazatbecslés 13:20 13:50
Tapldlkozas és egészség 13:50 14:20
7.Gyarorlat: Projekttervezési feladat 14:20 15:20

Szeptember 17. péntek

Validalas, visszaellenérzés 8:30 9:00
Jellemz6 hibak, az adatfeldolgozas problémai 9:00 9:30
8. Gyakorlat: Egy komplex feladat, gyakorlat (1. rész) 9:30 10:30
Szunet 10:30 10:40
8. Gyakorlat: Egy komplex feladat, gyakorlat (2. rész) 10:40 12:40
Digitalizalt gyartasi folyamatok biztonsaga 12:40 13:10
Ebédsziinet 13:10 13:40
Osszefoglalas 13:40 14:40




